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9 Flanchcs a Partagcr

Mixte Charcuterie Fromagc 17,00€

Jambon cru serrano, rosette, coppa, mortacle”e,jambon blanc.
Prie, comté, tomes de Savoie.

goouvant varier selon nos 5toc£)

Tapas mixte 18,00€

Bcigncts de ca]amar,stick cheddart, sticks de mozzare”a,
bcigncts de fleur de courgette, beignct de seiche ail Pcrsil.

Coouvanf varier selon nos stoc,é)

Fritures de la mer 19,00€

Bcignets de ca]amar, crevettes, fritures de Jocls.

Assiette de 6 huitres 13,00€
Assiette de 12 huitres 22.00€
Assiette de 12 crevettes 12,00€
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9 NOS 58]8&65
| aCaesar

Salade, tomate, ocmcs, croutons, copeaux de parmesan, crudités . Foulet cormqakes,

20,00 €

sSauce caesar au Parmesan

| a Fraicheur

Sa]ade, crudités, melon, Pastéque, avocat, mangue,jambon cru.

21,00 €

(acahuetes gri”ées, Festo. (Selon saison voir serveur)

| ’Jtalienne 22,00€
Sa]acle, oignon, tomate,crudités, Poivrons marinés, Burrata,

jambon cru Serrano, pesto, Pignon torréfie.

| e Hashi-bowl 23%,00€

Salade, Crudités, avocat, mangue, crevettes et saumon marinés

Kiz thai. Cacahouetcs gri”ées, baie rose. Sauce soja sucrée, coriandre, sesame gri”ée,

gingcmbre.

| a T erreet Mer 25,00€

Sa]adc, crudités, champignons, magret fumés, fois gras maison,

Gravlax, noix de Saint~Jacqucs, et gambas.



90" (_oté T erre

| e Classiquc 21,00€

Viande de boeuf COUPé au couteaux, céPres, oignon, Persil, cornic]ﬂon, ketchup,

moutarde, tabasco, sauce Worcestershire,jaunc d’ceuf, frites et salade.

| sitalien 22,00€

\/iande de boeuf couPé au couteau, Céprcs, oignon, Pesto, tomates séchés,

copeaux de parmesan, Pignons, frites et salade.
L’asiatiquc 22,00€
Viande de beoeuf couPé au couteau, gingembre confit, marinade de

soja, coriandre, citron vert, graine de sésame. [rites et salade.

Nos burgcrs (beeuf ou Poulct) 23,00€

I ffiloché de beeuf, oignon)salaclc tomate, comté et sauce barbecue .

Accompagné de frites et salade.

[ ntrecote Simmental (300g cru) 28,00 €

Accompagnéc de frites et salade.Saucc au choix Poivre ou roquefzort



(Coté Végétarien et Végan

T artare Végan 22.00€

Courgette, Poivron, tomates, tofu gri”é, sésame, coriandre,

Sauce soja, huile de sésame. Accompagné de salade et frites.

Poke Polw Véggic 23%,00€

Sa]ade, riz, crudités, mangue, avocat, toffu snackée, crevette, sauce soja ,

coriandre, gingcmbre, Piment doux, graines de sesame, cacahouetes.

Tagliatc"c Véggic 23%,00€
Tagliate”e , légumcs de saison, graine de sésame, crevettes et

toffu snacké,marinaéc au soja‘

Burgcr Véggic 24,00€
Faiﬂ burger, sauce maison, Cl‘nedclar, tomate, salade, avocat,

Favé de tofu snaclcé, accompagné de frites
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= Cété Mer

Filet de Saint Fierre 28,00€
Fac;on crumble au cl10rizo, accomPagné de pommes de terre grenai“e rotie au four et

]égumcs de saison.

Marmite de la mer 30,00€
Soupe de Poisson, gambas, saintjacclucs, rouget, Poisson selon arrivage. Roui”c, croutons,

gruyére réPé et ail.

Demi-Homard 30,00 €
Demi~Homard gratiné a la roui”e, tagliate”cs ala Bisque,gambas,saintjacqucs et moules.
Foulpc griué ala Plancha 32,00€
Fcrsi”adc accompagné de tag]iate”c au pesto rouge.
Assiette Lagon 32,00€
Tagliate”e sauce lagon, gambas,saintjacqucs, tentacules de Poulpc,f:ilet de saint Fierre,

moules.

Solc meuniére (300/- 4~00g>) 35.00€

(_uite au beurre noisette, citron. Accompagnéc de pomme de terre grenai”e et légumes de

salson.



lat Nos Moules [Frites

Moulcs Marinieres

Vin Blanc, oignons, cé]eri, ail, Persi].

Moulcs au Roqucfort

Echa]otes, roquemcort, créeme.

Moules Lagon
Alioli, Paprika, Spigo], créme, soupe de Poisson.

Moules Rogalc

Sauce Lagon, (Gambas, coc]ui”es saintjacques

Moulcs Tremail

Sauce Lagon, (Gambas, coqui“es saintjacques, demi-[Jomard

18,00€

19,00€

20,00 €

30,00 €

45,00€



Mcnu enfant

Menu | ama 14,00 €

Au choix :

Nuggets de poulet corn flakes

Moules Mariniere ou roquefort.

IFish and chips Cabillaud

Accompagnement : [rites / legumes / pates
Boisson : Sirop

Dessert: Mister~1crizc, boule de g]acc ou 3 minis Pétisscric maison.
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), Nos fruits de Mer

Miramar 24,00 €

3 huitres (selon arrivage)
) moules
3 bulots

3 crevettes

Paie des |sles Pour personne 39,00€

6 Huitres (selon arrivage)
4 crevettes

4 bulots

4 moules

4 amandes

i Pinces de crabe

Sur commandc, nous pouvons vous Préparcrvotrc Platcaux, avec du homard, langOUstc, tourteaux,

huitres, etc...

[ ous nos /o/atcaux sont accompagnés de maﬂonnaﬂsc majisorn, c/’ai‘o//; de vinaigre a /’éc/‘la/ofc, de citron, beurre et /Da/h.
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